
Statut DADFMS

PRÊT À CUISINER

Un plaisir de manger préservé :
•  Texture en pâte simple à utiliser
•    Goût neutre qui conserve l’authenticité 
•  Pour des recettes salées, sucrées, chaudes ou froides

Une pâte HP/HC enrichie en 13 vitamines
et minéraux prête à l’emploi

Simplicité d’utilisation
  1 seule référence pour prévenir et traiter la dénutrition
  Se conserve hors chaîne du froid

Conditionnement et conservation
•  Seau de 4 kg
• À température ambiante
• DDM : 18 mois
•  2 mois après ouverture

Cuisinons la renutrition
*Le PDCAAS (Protein Digestibility Corrected Amino Acid Score), ou SCCD (Score Chimique Corrige de la Digestibilité) 
en français, est une échelle qui sert à évaluer la qualité des protéines par rapport aux besoins en acides amines 
de l’homme et en tenant compte de la digestibilité des protéines. Le PDCAAS est évalué sur une échelle de 0 à 1 : 1 
désignant la meilleure qualité et 0 la moins bonne.

Une haute densité nutritionnelle
Apports pour 100 g :

650 mg de calcium

600 kcal

38 g de protéines

6 μg de vitamine D

Profil en acides aminés 
complet et PDCAAS* = 1
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