Le cake

4 GOURMAND

Un apport protéique et calorique
dans un format collectif

Conditionnement multiportions 7 » .
D 7
de 20 franches // 10 g de pFOfelhes/porhon

== Une tranche = une portion
P

de 50 g @ 204 kcal/portion

Une pause gourmande
au golit savoureux -

@ Aspect traditionnel d’un
cake « fait maison »

-

@ Note d’agrumes

@ Texture moelleuse
adaptée

‘\ o 3 Mayg o B
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de cake moelleux

facile a manger

Conservation

« Produit surgelé (-18°C) . "Mos Fix
» DDM : 12 mois au congélateur (-18°C) % Statut DADFMS
* 3 jours aprés décongélation _

Sahgg. 59

 Conserver au frais une fois décongelé




